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CARIE DES FEICS 2024




Aperitifs
Mini pate crotife de noel 25€/piece
Plateaux de canapés (20 pieces) 25€

foie gras passion, Saumon fume,
f\sperges mimosa, Morteau comté

Minis fours chauds (20 pieces) 25€

Croque truffe, Gougere comte,
Quiche saumon fume, Quiche lorraine

Les entrées

foie gras au Macvin du Jura 400gr 70€

Pate crotite de noél, tranche de 120gr 9€ y
Cochon, veau, poulet. f. gras. morilles, v. jaune ef pistaches

Saumon fumé "Bomlo” 80gr 9€

beurre yuzu et pain aux graines

€scarqots persillés en coquille 10€/douzaine

Crotite aux morilles et vin Jaune 13,50 €

Terrine de truite, citron confit et amandes 11€
mayonnaise aux herbes et oeufs de truite




Les plais

Supréme de poulet fermier Label rouge IGP aux morilles et vin jaune

21€

Blanquette de chapon au vieux comté
18€

Filet de veau d'lveyron servi rosé sauce foie gras /truffes
25€

Pave de lieu jaune cuit meuniére, sauce champagne
25€

Servi avec un millefeuille de pommes de terre/patates dotices et lequme de saison



Toute I'équipe Tisserand Restauration vous souhaite
d'excellentes fétes de fin dannée !

3 rue du Bochet

25320 Montferrand le chateau
www.fisserand-restauration.fr

Ne pas jeter sur la voie publique. Pour votre santé, pratiquez une activité physique réquliére



